Friteuses professionnelles OPTIMA

Fry Safe® - Une sécurité innovante*
Systéme de sécurité renforcé pour une protection incendie optimale
sur les friteuses professionnelles.

e | imiteur de température électronique sécurisé avec régulation thermique
e Systeme auto-surveillé et a sécurité intégrée

e Contréle du niveau minimum d’huile

* Sécurité certifiee TUV

Utilisation sécurisée a une main

e Utilisation a une main grace a un systeme de pivot spécial, permettant
d’incliner I'élément chauffant facilement, en
toute sécurité et sans effort

¢ Positionnement sécurisé sans intervention de la seconde main, évitant
toute chute accidentelle de I’élément chauffant dans I’'huile chaude et les
risques de brdlures

* Option

OPTIMA Induction

Le nouveau standard de la cuisson intelligente et économe en énergie

¢ Fonction Boost 10 kW — un surcroit d’énergie instantané pour les pics d’intensité

¢ Induction Efficiency Control — fonctionnalité intelligente pour la détection et la
gestion optimale des récipients

¢ Flexibilité — une configuration adaptée a chaque besoin et chaque type d’application

Induction wok
(cuvette)

Induction a point Induction multizone
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Apercu des gammes de produits

Appareils électriques de la nouvelle gamme MKN OPTIMA®

- Plagues de cuisson - Multicuiseurs - Sauteuses Magnum

- Friteuses - Maintiens au chaud / réchauffe-plats - Marmites de cuisson
- Friteuses haut rendement - Grills infrarouges (Infragrills) - Tables de travail
- Bains-marie - Sauteuses basculantes sur base - Planchas / Grillades

de support

Appareils a gaz de la nouvelle gamme MKN OPTIMA®

- Marmites de cuisson
- Plaques de cuisson grill

- Plaques de cuisson

- Plaques coup de feu

- Grills & gaz avec pierres
de lave

- Sauteuses basculantes

disponible avec une profondeur de 700 mm.*

*"offre produit et le design different des appareils en profondeur 850 mm.

La nouvelle gamme MKN OPTIMA® est également
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L’avenir des cuisines digitales

MKN Maschinenfabrik
Kurt Neubauer GmbH & Co. KG

¢ Vue d’ensemble de tous les appareils connectés et
des sites via MKN Connected Kitchen®

¢ Gestion des processus de cuisson, enregistrement
des colts d’exploitation, mises a jour logicielles

¢ Suivi de la consommation d’énergie, surveillance
des données HACCP et bien plus encore

¢ Configuration et enregistrement des appareils
simplifies grace a I'application MKNConnect

e | es équipements OPTIMA doivent étre équipés
en option du module WLAN

world of cooking
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La nouvelle MKN OPTIMA®

e début d’'une nouvelle ére

Halberstadter StraBe 2a
38300 Wolfenbuttel / Germany
Telefon +49 (0) 5331 89-0

Fax

+49 (0) 5331 89-280

info@mkn.de

www.mkn.com
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La nouvelle MKN OPTIMA®

Le début d’'une nouvelle ere

MKN MultiSafe Connect

e Sécurité : Sécurité au travail grace a la séparation
des fluides et a la facilité de déplacement des
ustensiles de cuisson

* Hygiéne : Etanche, résistant & la saleté, avec bord
anti-goutte adapté pour un nettoyage facile

e |nstallation : Installation simple et alignement facilité

Remplissage automatique d'eau OPTIMA Control - Concept d’utilisation et de design

Commandes intuitives, a la fois digitales et analogiques, grace a
OPTIMA Pilot, avec bouton premium en acier inoxydable et écran
intégré.

e Remplissage automatique et électronique
de 'eau

¢ Précision au litre pres

e Equipement standard sur les marmites et
sauteuses Magnum

¢ Eau froide, tiede ou chaude disponible

OPTIMA Pilot
Avec de nouvelles fonctions étendues :

¢ Remplissage automatique d’eau

e Sonde de température a cosur

¢ Création de programmes via I'application
¢ Minuterie

AW ' i ¢ Ft bien plus encore...

40 mm

Dosseret intégré pour une protection renforcée contre I’humidité

OPTIMA Display
Assure visibilité et contréle sous tous les angles, de pres comme de loin,

Systéme de prise en main établissant de nouveaux standards en matigre de simplicité d’utilisation

simplifiée

e Grand écran avec verre de sécurité de 6 mm

e Positionnement optimal pour une visibilité parfaite et une
utilisation ergonomique

¢ Résistance a la chaleur au-dela de 100 °C et protection étanche
IPX8 pour I'écran

¢ Charniere de couvercle pivotante, maniable avec précision, offrant
un positionnement du couvercle continu et sans a-coups

¢ Couvercle double paroi, résistant a 'usure, sans joint, équipé
d’une poignée argquée en tube inox

e Surfaces sans jointure, garantissant une hygiene optimale et
un nettoyage facile Bouton premium en acier inoxydable OPTIMA

La qualité entre vos mains, chaque jour
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Automatisation

Une conception ergonomique de nouvelle génération

Nouvelle hauteur de chassis de 750 mm offrant davantage d’espace
dans les meubles bas. Compatibilité parfaite avec le MKN FlexiChef®

— Fonction Easy Lift sur les friteuses : fiabilité maximale
grace au systeme de levage automatique

— Processus de cuisson automatisés grace a la fonction

minuterie

Nouveau standard en matiére d’hygiene
et de protection contre ’eau

¢ Protection IPX6 contre les jets d’eau puissants, fournie de série

/ Sonde de température a coeur*

Disponible en version multipoint ou sous vide renforcée
pour une utilisation sur : marmites de cuisson, plaques/

A poéles grill, sauteuses, plaques a induction, plagues ¢ Meubles hygiéniques H2 livrés en standard, avec grands rayons 850 mm
vitrocéramiques, bains-marie. H 2 d’angle (R20) pour un nettoyage facilité A ccrleton A
* Option D * Aucune vis visible MKN OF’TII\/IgA® aune profon%eur de
Meubles hygiéniques ¢ Assemblages soudés au laser, parfaitement étanches 850 mm : :
e Glissiéres de tiroirs embouties avec systéme anti-basculement* i Plus d’informations

IPX6 ol

Protection optimale contre les jets d’eau puissants
pour un nettoyage en toute sécurité




